
	 	 	

Weihnachtsmenü 
 
 

Gâteau von Gänseleber und Baumkuchen 
mit Honigweingelee und Pfeffer -Kirschen 

 
*** 

 
Legiertes Maronen-Cremesüppchen 

mit Trauben und Maroneneinlage 
 

*** 
 

Wachsweiches Bio Landei 
auf zweierlei Blumenkohl, Nussbutterschaum und Wintertrüffel 

 
*** 

 
Medaillon vom Rinderfilet 

Spitzkohl, Selleriecreme und Kartoffelkrapfen 
 

-oder- 
 

Tranche vom weißen Heilbutt 
auf Fenchelgemüse, Sauce Choron und Kräuter -Kartoffelpüree 

 
*** 

 
Weihnachtliche Dessertvariation 

Delice von Marzipan und Apfel, Muscovado–Praliné, Bratapfeleis und 
Salzkaramell  

 
 

€ 42 als 3-Gänge Menü (Suppe, Hauptspeise, Dessert) 
€ 48 als 4- Gänge Menü (Vorspeise, Suppe, Hauptspeise, Dessert) 

€ 56 als 5- Gänge Menü (Vorspeise, Suppe, Zwischengang, Hauptspeise, Dessert) 
 

 


