
SALAT & VEGETARISCHES 
 

MESCLUN-SALAT 
mit	Walnuss	|	Brotchips	|	Himbeer	-Dressing		

€	14	
	
		 	 	 wahlweise	mit:		

gebackenem Ziegenkäse €	16	
gebratene Poulardenbrust €	17	

												
	

 MINI-BLUMENKOHL 
nach	polnischer	Art	|	Ei	|	Greyerzer	|	Mesclunsalat 

€	18	
	

 
FISCH & FLEISCH 

 
SEETEUFEL 

Gemüsevinaigrette	|	Paprika	|	Fenchel	|	Rosmarin-	Kartoffeln	
€	29	
	

DORADE 
Gemüse-Cassoulet	|	Oliven	|	Oktopus	|	Sauce	Choron	|	Risoninudeln	

€	28	
	

ROASTBEEF  
„Dry Aged“ 

vom	Simmentaler	Rind	|	Aioli	|	Speckbohnen	|	Pfifferlinge	|	Röstkartoffeln	
€	29	
	

POULARDENBRUST 
Maiscreme	|	Knoblauch	|	Karotten-	Vinaigrette	|	Kartoffelkrapfen		

€	26	
	

WIENER SCHNITZEL 
Kartoffel-	Gurkensalat	|	Preiselbeeren	|	Mesclunsalat	

	€	23	
	

LAMMHÜFTE 
rosa	gebraten	|	grüner	Spargel	|	Süßkartoffel	|	Kräuterkruste		

€	27	
	

KALBSNACKEN  
geröstet	|	Bries	|	Schmorkarotten	|	Dill	|	Bergkäse-	Kartoffelpüree	

€	28	
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne weiter. 



 
VORSPEISEN 

  
RINDERTATAR 

	Schalotten-Creme-Fraîche	|	Radieschen		
	Spargel	|	Kresse	

€	14	
Upgrade:	10g	Siberian	“Prunier”		Kaviar	+	€	18	

	
SAIBLING 

gebeitzt	|	Gurke	|	Limette	|	Koriandereis				
€	13	
	

BURRATA 
confierte	Tomaten	|	Pinienkerne	|	Basilikum	

€	12	
	

 
 
 
 

EMPFEHLUNG 
 

GÄNSELEBER-GÂTEAU 
Baumkuchen	|	Portwein	|	Haselnuss	|	Brioche	

€	18		
(Menüaufpreis	€	4)	

	
dazu 0,1 l   2017 Riesling Kabinett 

Weingut	Nik	Weis,	Leiwen	
	€	8	

 
 
 
 

SUPPEN 
 

LAUCHCREME 
Erbsen	|	gezupftes	Hähnchenfleisch	

	€	7	
	

GAZPACHO 
kalt	serviert	|	Olivenöl	|	Crostini	

	€	7	
	

MUSCHELSUPPE 
Safran	|	Bouchot-Muscheln	

	€	7	
	
	
	
	

	
DESSERT 

 
SCHOKOLADENVARIATION 

Praliné	|	halb	gebackenes	Küchlein	|	Eis	|	Mousse		
€	9	
	

JOGHURTSCHAUM 
Sektsüppchen	|	Mango	|	Baiser	|	

Passionsfruchtsorbet	
	€	9	
	

MOKKAPARFAIT 
Sambucca	|	Mousse	|	Kakaobohneneis	

€	9	
	

	
	
	
	
 
 

CAFÉ GOURMAND 
Café,	Espresso	oder	Cappuccino		
drei	VALRHONA	Pralinen		

€	9	
	

KÄSE 
fromager affineur MonS 
Butter	|	Aprikosensenf	|	Brot		

€	11		
(Menüaufpreis	€	2)	

	
	
	

	
MENÜ DÉGUSTATION 

	
3	Gänge	€	39	

	Suppe	|	Hauptspeise	|	Dessert		
	

3	Gänge	€	45	
	Vorspeise	|	Hauptspeise	|	Dessert		

	
4	Gänge	€	49	

	Vorspeise	|	Suppe	|	Hauptspeise	|	
Dessert		

	


