MESCLUN-SALAT

Brotknusper | Granatapfel | Walnuss [ Vinaigrette
€14

wahlweise mit:
gebackenem Ziegenkase € 16
gebratener Poulardenbrust € 17

TEIGTASCHEN

Salbeibutter [ gegrillte Zucchini | Mesclun-Salat
€18

,LABEL ROUGE" LACHS

Bottarga | Verbene-Nage [ griiner Spargel | Sepia-Gnocchi
€29

DORADE ROYAL

Aubergine [ Lardo [ getrocknete Tomaten [ Olivenélfond [ Aiolipiiree
€30

RINDERFILET
rosa gebraten [ Spinat | Krduterseitlinge | Kartoffelmousseline
€32
Upgrade: gebratene Entenstopfleber + € 8

SHORT RIB

sanft geschmort & gebraten | BBQ-Aromen [ wilder Brokkoli | Kartoffelkrapfen
€30

HIRSCHKALBSRUCKEN

Petersilienwurzel | Buchenpilze | Kndpfle [ Jus
€33

KALBSTAFELSPITZ

confiert | griine Bohnen | Paprika | Rucola-Polenta
€26

ZWERGHUHNCHEN

(ca. 25 Minuten Zubereitungszeit bei Einzelbestellung)
im Ganzen zubereitet | tomatisierte Bohnchen | gebackene Kartoffeln
€25



RINDERTATAR
gebackener Kalbskopf | Frankfurter griine Sofse
Frisée & Kresse
€15

ISERE SAIBLING
geflimmt | gepickelte Gemiise [ Ricotta |
Senfsaat | Vene Cress
€14

BURRATINE
Confierte Tomaten | Tomatensud | Pfirsich |
Pata Negra
€13

GANSELEBER- TERRINE
Macadamia | Traube | Brioche
€20
(Meniiaufpreis € 5)

dazu 0,11 2018 Wehlener Sonnenuhr

Spdtlese, Weingut Schloss Lieser
€9

STEINPILZ-CREME
Crolitons [ Schnittlauch
€8

WILDKRAFT-BRUHE

Sherry | Wurzelgemiise
€8

MAIS-CREME
Popcorn | Thymianél
€8

SCHOKOLADENVARIATION

Praliné | halb gebackenes Kiichlein | Eis | Mousse
€10

JOGHURTSCHAUM

Mirabelle | Sektstippchen | Baiser | Sorbet
€10

KIRSCH-TORTCHEN

Schokoladenbrownie | Creme | Sand [ Sorbet
€10

CAFE GOURMAND

Café, Espresso oder Cappuccino
drei TRUFFEL- Pralinen
€10

KASE
fromager affineur MonS
Butter | Aprikosensenf | Friichtebrot
€12
(Meniiaufpreis € 2)

3 Gange € 41
Suppe | Hauptspeise | Dessert

3 Gange € 47
Vorspeise | Hauptspeise | Dessert

4 Gange € 52
Vorspeise | Suppe | Hauptspeise |
Dessert

4 Gange € 60
Vorspeise | Fisch | Fleisch | Dessert



