
SALAT & VEGETARISCHES 
 

FELDSALAT  
Brotknusper	|	Granatapfel	|	Walnuss	|	Vinaigrette			

€	15	
		 	 	 wahlweise	mit:		

gebackenem Ziegenkäse €	17	
gebratener Poulardenbrust €	19	

												
 KARTOFFEL-GNOCCHI 

Kastanien	|	Burrata	|	Kürbischutney	|	Kräuter	|	Kürbiskerne 
€	20	

 
FISCH & FLEISCH 

 
HEILBUTT 

Nusskruste	|	Kaiserschoten	|	Mango	|	Falafelbällchen	
€	32	
	

ROTBARBE 
Kalamari	|	Oliven	|	getrocknete	Tomaten	|	Spinat	|	Safran-Risotto	

€	31	
	

ENTRECÔTE 
grüner	Spargel	|	Romana	Salat	|	Parmesan	|	Rosmarin-Kartoffeln	

€	32	
Upgrade:	gebratene	Entenstopfleber	+	€	8	

	
GÄNSEKEULE 

Gewürz-Rotkohl	|	Apfel-Maronen	|	Kartoffelknödel	|	Jus	
€	31	

	
REHKEULE 

	rosa	gebraten	|	Spitzkohl	|	Speck	|	Sellerie	|	Schupfnudeln	
	€	33	
	

OCHSENBÄCKCHEN 
sanft	geschmort	|	grüne	Bohnen	|	Waldpilze	|	Bratkartoffelpüree	

€	26	
	

PERLHUHNBRUST 
geschmorte	Karotte	|	Mandeln	|	Orangen-	Vinaigrette	|	frittierte	Süßkartoffeln	

€	27	
 

VOM BINCHOTAN-HOLZKOHLEGRILL 
(nur	abends	bzw.	sonntags	ganztägig)	 

 
STEAK VOM WAGYU BEEF MBS 5+  

Pommes	mit	Grana	Padano	|	wilder	Brokkoli	|	Ponzu-	Soße	|	Café	de	Paris	Butter	
€	72	

 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne weiter. 



 
VORSPEISEN 

  
RINDERTATAR 

	gebackener	Kalbskopf	|	Frankfurter	grüne	Soße	
	Frisée	&	Kresse	

€	15	
	

Upgrade:	10g	Sibirischer	Stör	Kaviar	+	€	12	
	

	
THUNFISCH 

kurz	geflämmt	|	Asia-Vinaigrette	|	Kohlrabi	|	
Shiso	|	Miso-Mayonnaise	

€	16	
	

ROTE BETE 
Ziegenfrischkäse	|	Kopfsalat	|	Pecannüsse	

|Lavendel-Honig	
€	14	
	

 
 
 
 

EMPFEHLUNG 
 

GÄNSELEBER- TERRINE 
Macadamia	|	Traube	|	Brioche	

€	21	
(Menüaufpreis	€	6)	

	
dazu 0,1 l   2018 Wehlener Sonnenuhr  

Spätlese,	Weingut	Schloss	Lieser		
	€	9	

 
 
 
 

SUPPEN 
 

KÜRBIS-CURRY 
Kokosmilch	|	Sesamöl	

	€	8	
	

WILDKRAFT-BRÜHE 
Sherry	|	Wurzelgemüse	

	€	8	
	

MARONEN-CREME 
eigene	Einlage	|	Trauben	

	€	8	
	

	
DESSERT 

 
SCHOKOLADENVARIATION 

Praliné	|	halb	gebackenes	Küchlein	|	Eis	|	Mousse		
€	10	
	

BOLLICINE 
Passionsfrucht	|	Mango	|	Kokos	|		

weiße	Schokolade		
	€	10	
	

MARZIPAN-DELICE 
Apfel-Rosinen-Kompott	|	Mandelkrokant	|	

Butterkaramell	|	Bratapfeleis	
€	10	
	

	
 

CAFÉ GOURMAND 
Café,	Espresso	oder	Cappuccino		

drei	TRÜFFEL-	Pralinen		
€	10	

	
KÄSE 

fromager affineur MonS 
Butter	|	Aprikosensenf	|	Früchtebrot		

€	12		
(Menüaufpreis	€	2)	

	
	
	
	

	
MENÜ DÉGUSTATION 

	
3	Gänge	€	43	

	Suppe	|	Hauptspeise	|	Dessert		
	

3	Gänge	€	49	
	Vorspeise	|	Hauptspeise	|	Dessert		

	
4	Gänge	€	54	

	Vorspeise	|	Suppe	|	Hauptspeise	|	
Dessert		

	
4	Gänge	€	62	

	Vorspeise	|	Fisch	|	Fleisch	|	Dessert		
	


